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1.0rganisaation tiedot

1.1

1.2

1.3

Tarkista, etta organisaation yhteystiedot ovat oikein

Portaat luomuun -ohjelman uutiskirje ja kaikki sahkdinen
tiedottaminen |dhetetaan yhteystiedoissa olevaan
sahkobpostiosoitteeseen, joten on hyva tarkistaa, ettd se on oikein.

Tarkista, etta organisaation Portaat luomuun -
vhteyshenkilon tiedot ovat oikein

Portaat luomuun -ohjelman yhteyshenkilé on tarkedssa asemassa
ohjelman yllapitajan ja organisaation valisessa yhteydenpidossa.
Yhteyshenkildon vastuulla on paivittaa rekisterdintiin mahdollisesti
muuttuvat tiedot ja ennen kaikkea luomusuunnitelmaan muuttuvat
luomutuotteiden kayttotiedot. Yhteyshenkild toimii myos
tiedonvalittdjana ohjelman toiminnasta organisaation muulle
henkildkunnalle.

Laskutustiedot ja y-tunnus

Tarkista, etta laskutustiedot ja y-tunnus ovat oikein.
Vuosimaksu on organisaatiokohtainen ja laskutetaan kerran
vuodessa. Vuosimaksujen maaran voi tarkistaa
http://www.portaatluomuun.fi/liity-mukaan- sivulta

2.Luomusuunnitelma

2.1

Strategiset paatokset

Jos virallisia paatdksia organisaatiossa/kunnassa ei ole tehty, on
hyva keskustella paattavien henkildéiden/tahojen kanssa paatoksien
tarkeydesta. Nama organisaatiotasolla tehdyt paatdkset antavat
tukea ja selkeyttd mm. luomutuotteiden kayton lisaadmisen
suunnittelulle seka tuotteiden kayttéonottamiselle.

Luomutuotteiden kaytdn lisaaminen on hyva tehda asteittain.
Kannattaa etukateen suunnitella, mita luomutuotteita ottaa
kayttdon esim. seuraavan vuoden aikana.

Ekoruokakone

Luomutuotteiden saatavuutta voi tarkistaa mm. Ekoruokakoneesta.
Koneeseen voi kirjautua samoilla tunnuksilla kuin Portaat luomuun
-ohjelmaan. Koneen avulla voi suunnitella mm. ruokaresepteja ja-
listoja testaten, miten luomutuotteiden kaytto vaikuttaa
annoshintaan ja luomuprosenttiin.



http://www.portaatluomuun.fi/liity-mukaan-
http://www.portaatluomuun.fi/rekisteroitymisen-vaiheet-
http://www.ekoruokakone.fi/
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Luomusuunnitelmaan on hyva kirjoittaa tieto seuraavaksi
luomuksi vaihdettavasta tuotteesta ja sen mahdollisesta
kayttomaarasta. Nain saamme tietoa luomutuotteiden
kysynnasta ja voimme valittaa tietoa tuottajille seka
jatkojalostajille. Luomusuunnitelmaan voi myés lisata toiveita
tuotteiden saatavuudesta seka jalostusasteesta.

Tarkista luomun kayttotiedot

Luomusuunnitelmaan tulee vahintaan kerran vuodessa paivittaa
kaytdssa olevat luomutuotteet ja niiden kayttdmaarat.
Luomusuunnitelmaan paivitettyjen tietojen perusteella ohjelman
yllapitaja tarkistaa vuosittain, mille portaalle organisaatio kuuluu.
Luomusuunnitelmaan kannattaa merkata kaikki kaytdssa olevat
luomutuotteet, vaikka ne eivat olisikaan kaytdssa porrastuotteen
vaatimaa (kaksi kertaa viikossa) maaraa. Kaikki suunnitelmaan
lisdtyt luomutuotteet ja niiden kayttomaarat lisadvat organisaation
luomun kokonaiskayttomaaraa ja ndin saadaan selville todellinen
kayttdéprosentti.

Luomun kayttoprosentti tulee ilmoittaa mielellaan
kilomaaraisesta kaytdsta (voi laskea myods euromaaraisena). Tassa
voi kayttaa apuna sivustolta loytyvaa laskuria. Kun olet
kirjautuneena omilla tunnuksilla sivustolle ja paivittdnyt uusimmat
luomun kayttémaarat lomakkeelle, saat luomun kayttdprosentin
selville lisdamalla laskuriin kaikkien elintarvikkeiden kayttémaaran
yhteensa (seka luomu etta ei-luomutuotteet). Laskuri laskee
prosentin automaattisesti. Laskuri Ioytyy lomakkeen
luomusuunnitelma-sivulta.

LUOMU SM kisaa varten tulee luomun kayttémaarat olla ajan
tasalla. Ilman paivitettyja luomutietoja, organisaatio ei voi olla
mukana eniten luomua kayttavan ravintolan tai ruokapalvelun
etsinnassa. Tarkempaa tietoa Luomu SM kisasta
http://www.portaatluomuun.fi/luomu-sm-



http://www.portaatluomuun.fi/luomu-sm-
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3.Kriittiset pisteet

Luomutuotteiden kayttdéon liittyy monia kriittisia pisteita. Naita ovat mm.
luomun vastaanottaminen, luomutuotteiden varastointi ja kayttoé seka
viestinta.

3.1

3.2

3.3

Tuotteiden vastaanotto

Varmista luomu oikeaksi. Luomutuotteesta tulee 16ytya viralliset
luomumerkinnat; EU:n lehtimerkki, valvovan viranomaisen tunnus
seka alkuperamerkintd. Ndma tunnukset ovat pakollisia seka
pakatuissa ettd pakkaamattomissa tuotteissa.

Luomutuotteiden hankintapaikasta kannattaa ja on hyva pyytaa ns.
asiakirjaselvitys. Tama dokumentti takaa sen, etta toimija
kuuluu luomuvalvontaan ja saa toimittaa myymansa tuotteet
luomuna.

Varastoinnissa

ei luomutuotteille tarvitse olla omaa varastoa. Riittaa, etta
luomutuotteet ovat selkeasti merkatulla omalla hyllypaikallaan, niin
ettd ne eivat sekoitu ei-luomutuotteisiin. Portaat luomuun -
ohjelman suositus on, etta samaa tuotetta ei kdyteta seka
luomuna etta tavanomaisena. Nadin estetaan sekoittuminen ja
asiakkaille vaaran tiedon antaminen luomun kaytdsta.

Viestinta

on paras tapa kertoa asiakkaille luomutuotteiden kaytdsta esim.
ruokalistalla, nettisivustolla, somessa jne. Luomua-tahtilogo
tulee sijoittaa asiakkaiden nahtavaksi.

Ohjelman sivustolta I16ytyy myds valmiita tiedotusmateriaalien
pohjia, joita voi hydédyntaa viestinnassa. Portaat luomuun -
ohjelman henkil6sté auttaa myos mielellaan viestinnassa, mm.
tiedotteiden kirjoittamisella ja kertomalla organisaatioiden
toiminnassa facebookissa.

Myds oman henkilokunnan on hyva tietaa luomutuotteista ja
niiden kaytdsta seka alkuperasta.

Viestinndssa on tarkeintd, etta asiakasta ei johdeta
harhaan. Kerro luomuksi vain se, mika on luomua.



[lwndw SAVON
KOULUTUSKUNTAYHTYMA

RAVINTOLA

* ik

Virallisista merkinndista, asiakirjaselvityksestd, luomun kaytosta,
viestinnasta ja muista kriittisista pisteista 10ydat lisatietoa
ohjelman sivustolta http://www.portaatluomuun.fi/luomu-
keittiossa-

Kay tykkaamassa Portaat luomuun facebook

4.Muu kestavan kehityksen toiminta

Kestava kehitys sisaltyy organisaation arvoihin ja strategioihin
L] kylla
[] ei

Onko henkilostolle jarjestetty kestavan kehityksen koulutusta?
(] kylla, sagnnéllisesti

[] kylla, satunnaisesti

L] ei

Ruokalistasuunnittelussa huomioidaan sesonginmukaisuus
(] kylla, sagnnéllisesti

[] kylla, satunnaisesti

[] ei

Ruokalistalta |6ytyy kasvisvaihtoehto paivittain
L] kylla
L] ei

Energian kulutusta pystytédan seuraamaan/ mittaamaan keittidkohtaisesti

L] kylla
L] ei
Vedenkulutusta pystytaan seuraamaan/ mittaamaan keittiékohtaisesti
L] kylla
(] ei

Keittiossa seurataan jatemaaria
L] kylla

[l ei


http://www.portaatluomuun.fi/luomu-keittiossa-
http://www.portaatluomuun.fi/luomu-keittiossa-
https://www.facebook.com/Portaat-luomuun-795044977219591/
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Jatteiden lajittelu ja maarat

Jatelaji lajittelu maara kg/vko ei mitata
biojate O kylla O ei O
rasva/ ruokadljy O kylla O ei O
paperi O kylla O ei [l
pahvi/ kerayskartonki O kylla O ei [l
nestepakkauskartonki [ kyla 0 ei ]
metalli O kylla Ll ei (]
lasi O kylla L e (]
muovi/ energiajate O kylla L e (]

Asiakkailla on mahdollisuus lajitella jatteet

5. Seuranta

O
O

kylla

ei

Kun on tehty paatés luomun kayttéonottamisesta ja sen lisaamisestd, on kayttéa myds
hyva seurata. Kayttdémaarien seurantaa varten voi pyytaa tukkutoimijalta ja muilta
tavarantoimittajilta yhteenveto luomutuotteiden toimittamisesta. Myds itse voi tehda
yvksinkertaisen luomutuotteiden kayttolistauksen esim. keraamalla hankintatiedot
Iahetyslistoista vastaanottotarkastuksen yhteydessa excel-taulukkoon. Taulukosta on

helppo paivittda tiedot Portaat luomuun -ohjelman luomusuunnitelmaan.

Luomutuotteiden kayttéon liittyvat toimet kannattaa kirjata omavalvontasuunnitelmaan,
jolloin vastaanottotarkastuksista jne. tulee osa normaalitoimintaa.

Ammattikeittiét eivat kuulu virallisen luomuvalvonnan piiriin, joten luomun kayttéa
ravintoloissa ja ruokapalveluissa tarkastaa kunnan elintarviketarkastaja. Jos ravintola
mainostaa tarjoavansa luomua ruokalistalla, on vastaavasti luomuhankinnoista |6ydyttava

tieto ostokirjanpidosta.

Asiakkailta kerattava palaute on toimintaa ohjaavaa. Asiakkaiden toiveet ja huomiot on
hyva kasitelld koko henkilékunnan kesken.




